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_— Zespot Szkot Gastronomicznych
im. Febronii Gajewskiej-Karamac

w Gorzowie Wielkopolskim

Na wstepie chciatbym przekaza¢ serdeczne pozdrowienia z Walencji z Hiszpanii
dla pana Dyrektora, Grona Pedagogicznego, zaproszonych gosci, uczniéw Szkoty, obecnych
jak i absolwentow — szczegélnie tych, ktorzy brali udziat w praktykach zawodowych
w Hiszpanii lub Portugalii... Saludos cordiales...Hola todos...

Mingto juz ponad 7 lat, a wydaje si¢, ze wczoraj PO raz pierwszy nawigzaliSmy
wspolpracg z Zespotem Szko6t Gastronomicznych im. Febronii  Gajewskiej-Karamaé
w Gorzowie Wielkopolskim, wspotprace, dzigki ktorej moglismy wspdlnie zorganizowac,
koordynowa¢ i na biezaco monitorowac projekty Erasmus +. Projekty — staze, ktorych byto
pig¢ w Hiszpanii, pierwszy w San Sebastian w Kraju Baskow, kolejne w Walencji oraz dwa
w portugalskim Algarve, w Faro i Quarteira. W tym czasie rzeczy ewoluowatly, zmieniaty
na lepsze (mamy nadziej¢!), nawet przezwyciezyliSmy $wiatowy kryzys, globalng pandemig.

Z drugiej strony wydaje sig, ze czas si¢ zatrzymat moze dlatego, ze panie opiekunki
grup, pani Malgosia i pani Anna sg wcigz takie same. Rowniez niezmienne pozostaje jeszcze
jedno: uczestnicy stazow, miodzi kucharze i hotelarze, ktory pomyslnie przeszli rekrutacje
i godnie reprezentujg Szkote, sg bezkonkurencyjni, wyjatkowi, nie zawodza. Zawsze wybrani
sg najlepsi, a moze wszyscy uczniowie Szkoty sg tacy dobrzy ©, zaréwno jako stazysci, jako
ludzie, jak i (przyszli) profesjonaliSci kazdy w swojej branzy, kucharze, hotelarze, kelnerzy,
recepcjonisci. Za kazdym razem, kiedy mamy okazje wspdlnie z Zespotem Szkot

Gastronomicznych wspoétorganizowaé Projekt/Staz w ramach programu Erasmus+, jesteSmy
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bardzo szczgsliwi, ale tez spokojni i pewni, ze po stronie opiekundéw i ucznidéw nie bedzie
zadnego problemu, ze wszystko bedzie idealnie, albo prawie ©....My z drugiej strony zawsze
staramy si¢ zorganizowa¢ mily i ciekawy pobyt, zagwarantowa¢ odpowiednie miejsca
zakwaterowania, bogaty program kulturowy, wycieczki oraz najlepsze miejsca praktyk,
w ciekawych hotelach i restauracjach (w tym hotelach 4 lub 5 gwiazdkowych oraz
restauracjach z gwiazdkami Michelin). Sa to miejsca praktyk, w ktérych uczniowie maja
okazje rozwija¢ swoje umiejetnosci zawodowe w towarzystwie mitego personelu pod okiem
opieckunow/tutoréw, ktorzy pomagaja im odnalez¢ si¢ na stanowisku pracy, w zagranicznym
srodowisku. Jestesmy gleboko przekonani, iz dla kazdego miodego uczestnika, staz byt
cennym doswiadczeniem zawodowym, ale takze pozwolit sta¢ si¢ bardziej otwartym na inne
kultury, bardziej empatycznym.

Na koniec chcielibysmy podzigkowa¢ za minione lata wspotpracy. Podzigkowac za
wktad jakie grono pedagogiczce wktada w nauke i wychowanie swoich uczniow.
Podzickowa¢ za danie nam mozliwosci brania udzialu w ich rozwoju zawodowym
I spotecznym. Pogratulowac szkole, nauczycielom, wychowawcom jej uczniow.

Symbolicznie zamykajgc miniony czas patrzymy w przysztos¢ myslac, organizujac
kolejne projekty/staze/wizyty dla uczniow, a juz niedtugo takze nauczycieli Zespotu Szkot
Gastronomicznych w Hiszpanii i Portugalii. Zyczymy Pafistwu wszelkiej pomysInosci.
Bardzo dzickuje za uwagg, zaufanie i do zobaczenia wkrotce! Muchas gracias. ..

Walencja, 17 maja 2022
F. Felip Mengual Domenech,

Dyrektor wykonawczy EME SL (Europa Movilidad Estudiantil SL)



